CERTIFICADO DE ANALISIS

PATAGONIA MALTA MELANOIDINA

Fecha : 10 de julio de 2023

Planta : Coronel

Calidad Fisica y Quimica

RESULTADOS

Parametros Unidad
LOTE 232834002012
Determinacion de humedad % 4,3
Apariencia general - Color Rojizo
Extracto fino s.s % 80,4
Extracto grueso s.s % 78,0
Diferencia de extractos (F-G) % 2,4
Color espectrofotométrico EBC 60,6
Post Color espectrofotométrico EBC 72,5
pH - 5,50
Contenido total de proteina % 10,9
Contenido total de nitrogeno %N 1,74
Nitrégeno soluble mg/100g 0,911
Proteina solubles % 5,69
Indice de Kolbach % 52,2
F.AN mg/l 263
F.A.N mg/100g 234
Viscosidad cP 1,62
Poder diastasico WK 76
B — Glucanos mg/l 221
Friabilidad % 80,0
Granos enteros % 1,2
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Granos parcialmente vitrios % 2,0
Grano > 2.8mm % 64,3
Grano > 2.5 mm % 91,6
Grano < 2.2 mm % 2,6
Impurezas % 0,1
Granos partidos % 0,1
Impurezas Totales % 2,8
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