Caramel 15L/40EBC

I.- Informacién General

Caramel 15 L/40 EBC es un producto 100% natural, elaborada a partir de la malta verde. En su
proceso de tostacion se realiza una verdadera caramelizacién de los azicares, desarrollando sabores,
aromas y colores unicos

II.- Calidad

Apta para consumo humano y libre de sustancias dafiinas o toxicas.

III.- Calidad Sensorial

Apariencia : Grano friable, color café dorado brillante
Aroma : Agradable, mas intenso que la malta Pilsen, dulce
Sabor : Agradable, dulce, acaramelado

IV.- Calidad Fisico — Quimica

Analisis Iﬁle‘g;‘gé‘f Resj;‘;t;;;ls‘;: de Especificacion
Lote --- MC-240404 -
Fecha Producciéon -- 04.04.2024 ---
Humedad % 4,7 Miax. 7,0
Color °EBC 40 30-60
Extracto fino s.s. % 73,0 Min 65

V.- Duracién

Conservacién y Vida Util: En envase original, 24 meses a partir de la fecha de despacho. El transporte
y el almacenamiento deben ser en lugares limpios, libres de plagas y de aromas extrafios. Temperatura
maxima 30°C; Humedad relativa ambiental 50%.
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