BarthHaas

Sabro

PERFIL DEL AROMA

SABRO ™ IMPARTE UN SABOR A FRUTA FUERTE Y COMPLEJO A LA CERVEZA. SABRO ES UN LUPULO CON
UN RENDIMIENTO DE ELABORACION ROBUSTO QUE TRADUCE CONSTANTEMENTE SU SABOR DISTINTIVO A
CERVEZA. EL SABOR DE SABRO ES NOTABLE POR SU COMPLEJIDAD DE SABORES FRUTALES Y CITRICOS,
QUE INCLUYEN MANDARINA, COCO, FRUTAS TROPICALES Y DE HUESO DISTINTAS. ADEMAS, HAY UN
MARCADO CARACTER CREMA Y SABORES SECUNDARIOS DE VAINILLA, CEDRO, ENELDO Y MENTA.

ASCENDENCIA ANALISIS

LA MARCA SABRO ™ HBC 438 FUE ACIDOS ALFA * 1&=182
DESARROLLADA POR HOP BREEDING AClDos BETA 4 : 7%
COMPANY Y LANZADA EN 2018. MYRCENE 40 -55%
EL PEDIGRI DE SABRO ES EL ACEITE TOTAL MENOS MICRENO 2.5

RESULTADO DE UNA POLINIZACION
CRUZADA UNICA DE

YCR 123, UN NEOMEXICANUS
HOP FEMENINO.

* Los ACIDOS ALFA SE DETERMINAN POR VALORACION
CONDUCTOMETRICA (EBC 7.4) EN EUROPA,

POR ESPECTROFOTOMETRIA (ASBC HoPs-6)

EN LOs EE. UU.

* LA COMPOSICION DEL ACEITE SE DETERMINA POR
CROMATOGRAFIA DE GASES (ASBC Hops-17, EBC 7.12).
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